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VISIT US FOR MORE INFORMATION
OR TO SEE THE LATEST
DEALS & PROMOTIONS

เดอะ สยาม ที รูมท

WWW.THESIAMTEAROOM.COM

������������������������

��� ��� � � � � � � �� � � � � � � � � � 
 � � � � � � � 
 � � � � � 


	���
����	�������������������������������� ��­�����������������������������������������­���������������	�������
�������������������������������������������� � �����������­����������­���������������������	�������������


����������­�����������­����������������������	���
����	�������������������������������������­����������������������������
������������������������������������������������������������������������
��������������������������������������	�����������������­
�������� �������­�������������������������������	������������������������������������������������������­��������������



A P P E T I Z E R
ทานเล่น

�
 ปอเปี๊ ยะสดกุ้งทะเลดอกไมใ้นสวน  248
 Fresh spring rolls with sea prawns, edible �owers, lettuce,
 basil and cilantro, served with spicy peanut & sesame sauce 

�
 ปอเปี๊ ยะทอดกุ้งทะเล  320
 Deep-fried spring rolls with sea prawns,
 served with homemade sweet plum sauce

�
 หมูสะเต๊ะ 5 ไม ้  258
 Grilled turmeric-marinated pork skewer, served with
 red curry & peanut sauce, pickled cucumber and toast

�
 ทอดมนักุ้งไขแ่พ  320
 Crispy shrimp cakes with �u�y eggs,
 served with homemade sweet plum sauce

�
 ไก่บา้นทอดเคล้านํ้าปลา 358
 Deep-fried local chicken with �sh sauce

�
 ซีโ่ครงหมูอบขา้วคัว่นํ้าจิม้แจว่ 488
 BBQ free-range pork ribs, served with
 spicy tamarind glaze and ground roasted rice 

�
 หมกึเลลันตายา่งเตาถ่าน นํ้าจิม้ซฟูีด้  398
 Charcoal-grilled Lay-Lanta squid
 from Krabi province, served with seafood sauce

�



SALAD AND DIP
ยาํ

�
 ยาํสม้ฉนุมะมว่ง ปลาสลิดฟู หมูหวาน 358
 Grandma's recipe spicy & sour pomelo salad with mango,
 �u�y �sh, crispy-fried sepat �sh and sweet pork

�
 สม้ตําไทยกุ้งทะเล 288
 Spicy green papaya salad with roasted peanuts,
 dried shrimp and sea prawns

��
 ยาํวุน้เสน้โบราณ 368
 Glass noodle salad with sea prawns, squid,
 minced pork, dried shrimp and roasted peanuts

��
 คอหมูยา่ง นํ้าพรกิปลารา้ ผกัเคียง 389
 Charcoal-grilled pork neck, served with fermented �sh
 spicy dip and seasonal vegetables

��
 เนื้อยา่งเตาถ่าน นํ้าจิม้แจว่  498
 ขา้วคัว่สมุนไพร
 Charcoal grilled beef, served with spicy tamarind,
 ground roasted rice and cucumber salad 

��
 หมกึเลลันตานึ่งมะนาว พรกิขีห้นูสด 398
 Steamed Lay-Lanta squid from Krabi province,
 served with fresh lime, garlic and chili
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C U R RY
แกง

��
 มสัมัน่แก้มววั สม้ซา่ เมด็บวั 668
 Slow-braised beef cheek in massaman curry
 with crushed peanuts, lotus seeds and potato

��
 แกงเขยีวหวานไก่บา้น 368
 Local chicken in green curry
 with eggplants and basil leaves

��
 แกงเขยีวหวาน เนื้อววัยา่ง 489
 พรกิขีห้นูสวน
 Grilled beef �ank in green curry with
 local eggplants, basil leaves
 and bird’s eye chili

��
 แกงเผด็เป็ดยา่งผลไมเ้ขตรอ้น 388
 Roasted duck breast in red curry
 with local eggplants, lychee, pineapple,
 rambutan, tomato and basil leaves

��
 แกงพะแนงหมู 368
 Pork collar in panaeng curry with roasted
 peanuts and local baby eggplants
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S O U P
นํ้าแกง

��
 ต้มยาํกุ้งทะเลอันดามนั นํ้าพรกิเผา 488
 Creamy & spicy soup with sea prawns
 and chili paste

��
 ต้มเปรีย้วกุ้งทะเลนํ้าใส  488
 พรกิขีห้นูสวนมะนาวสด
 Spicy & sour clear soup with sea prawns, 
 bird's eye chili and lime

��
 ต้มสม้ปลาเก๋า  468
 Clear soup with grouper and fresh ginger 

��
 ต้มขา่ไก่บา้น 368
 Coconut soup with local chicken, galangal
 and mushrooms

��
 แกงจดืหมูสบัสาหรา่ย 268
 Clear soup with cabbage, minced pork
 and seaweed

��
 ไก่บา้นต้มขมิน้ 368
 Clear soup with local chicken, fresh turmeric
 and lemongrass
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FA M I LY  D I S H
กับขา้ว

��
 นํ้าพรกิลงเรอื หมูหวาน ปลาฟู 338
 Spicy dip with minced pork and chili & shrimp paste
 served with salted egg yolk, sweet pork, �u�y �sh
 and sweet pickled garlic

��
 หลนทะเล ปลาฟู 389
 Creamy coconut dip with minced sea prawns
 and jumbo crab meat, served with �u�y �sh
 and seasonal vegetables

��
 ปูนิ่มผดัผงกะหรี ่ 488
 Stir-fried soft-shell crab with onion, celery and egg in curry sauce

��
 ไก่ผดัเมด็มะมว่งหมิพานต์ 328
 Stir-fried chicken with chili paste, onion, 
 cashew nuts and dried chili

��
 คัว่กล้ิงเนื้อชิน้พรกิไทยอ่อน 369
 Southern Thai-style stir-fried marinated beef
 with spicy herbs, �nger root and green peppercorns

��
 สนัคอหมูทอดกระเทียม 328
 Deep-fried pork collar with fresh bird's eye chili
 and crispy garlic

��
 ไขเ่จยีวกุ้งทะเลใบโหระพา  398
 Pan-fried Thai omelet with sea prawns and sweet basil

��
 กะหล่ําปลีผดัแฮมกุ้งเสยีบ 228
 Stir-fried cabbage with smoked bacon
 and sun-dried shrimp 

��
 ผดัคะน้าปลากเุลา 228
 Stir-fried kale with salted �sh
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L I V E  S E A F O O D
อาหารทะเลสด
( 2 5 - 3 5  M I N U T ES)

��
 M U D  C RA B  1,290/1pc
 ( w h o l e )
      ปูทะเล

ปูทะเลดําผดัผงกะหรีล่าวา
Stir-fried with curry powder, lava egg
and curry sauce

ปูทะเลดําผดัพรกิไทยดํา
Stir-fried with black pepper and garlic

ปูทะเลดํานึ่งนมสด
Steamed with fresh milk,
served with seafood sauce

ปูทะเลดําอบวุน้เสน้หมูแฮม
Baked with glass noodles, ginger, black pepper,
bacon and celery

��
 T H A I  S E A BASS  690
      ปลากะพง

��
 B L A C K  G RO U P E R  999
      ปลาเก๋าดํา

นึ่งมะนาว
Steamed with spicy seafood dressing

นึ่งขงิเต้าเจีย้วหมูแฮม
Steamed with fresh ginger, bacon, soybean paste
and celery

นึ่งซอ้ิีว
Steamed with soy sauce, spring onions,
and fresh chili

ทอดกระเทียมพรกิขีห้นูสวน
Deep-fried with garlic and bird’s eye chili

ทอดซอสมะขาม กระเทียมโทน พรกิแหง้
Deep-fried with tamarind sauce, sweet pickled garlic,
crispy onions and dried chili

ทอดนํ้าปลา ยาํมะมว่ง
Deep-fried with �sh sauce and mango salad

ทอดซอสสามรสพรกิสด
Deep-fried with three-�avored sauce and fresh chili

��
 R I V E R  P RAW N S  899 / 1 pc
 ( w h o l e )
       กุ้งแมน่ํ้า 

กุ้งแมน่ํ้าเผา กับนํ้าพรกิมะขามไขเ่ค็ม
Charcoal-grilled with tamarind, chili
and salted egg yolk

กุ้งแมน่ํ้า นึ่งมะนาวสดพรกิขีห้นูสวน
Steamed with fresh lime and bird's eye chili

กุ้งแมน่ํ้าคัว่พรกิเกลือ มะพรา้วคัว่ พรกิไทยอ่อน
Fried with chili & salt, roasted coconut
and green peppercorns
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I N D I V I D U A L  D I S H
จานเดียว

��
 ผดักะเพราหมูหมกัราดขา้ว ไขด่าวกรอบ 298
 Stir-fried marinated pork collar with garlic, chili
 and hot basil, served with steamed jasmine rice
 and �u�y fried duck egg

��
 ผดักะเพราเนื้อตุ๋นเครื่องปา่ราดขา้ว ไขด่าวกรอบ 358
 Stir-fried slow-braised beef with garlic, chili, �nger root,
 green peppercorns and hot basil, served with steamed jasmine rice
 and �u�y fried duck egg

��
 ผดักะเพราทะเลรวมมติรราดขา้ว ไขด่าวกรอบ 368
 Stir-fried mixed seafood (sea prawns, sea bass
 and squid) with garlic, chili and hot basil, served with
 steamed jasmine rice and �u�y fried duck egg 

��
 ขา้วผดัมนัเนื้อ เนื้อแดดเดียว ไขเ่ป็ดต้ม 368
 Beef tallow fried rice, served with fried
 sun-dried beef and boiled duck egg 

��
  ขา้วผดัมนักุ้งทะเล ไขเ่ป็ดต้ม (Kid's menu) 328
 Fried rice with sea prawns, homemade shrimp paste
 and boiled duck egg

��
 ขา้วผดัรถไฟหมูหมกั (Kid's menu) 298
 Local fried rice with marinated pork collar,
 black soy sauce, kale, onion, tomato and egg

N O O D L E
ก๋วยเต๋ียว

��
 ผดัไทยเจา้พระยากุ้งทะเล ไขห่รุม่ 398
 Chao Phraya Pad Thai: Stir-fried Chanthaburi rice noodles with
 sea prawns, duck egg, tofu, pickled turnip, red onion, dried shrimp,
 beansprouts, chives, crushed peanuts and mild tamarind sauce

��
 ก๋วยเต๋ียวเนื้อตุ๋นนํ้าลําใย 380
 Slow-braised beef noodles in longan soup with sliced beef,
 beef balls, kale, beansprouts and celery 

��
 ก๋วยเต๋ียวต้มยาํซีโ่ครงหมู สโุขทัย 298
 Sukhothai-style tom yum noodle soup with free-range pork ribs,
 minced pork, pork balls, dried shrimp, long beans, beansprouts,
 fresh lime and boiled duck egg

��
 ก๋วยเต๋ียวเสน้ใหญ่ราดหน้าทะเลรวม 398
 Stir-fried �at noodles topped with mixed seafood (sea prawns,
 sea bass and squid) in gravy sauce with kale and mushroom 

��
 ก๋วยเต๋ียวผดัซอ๊ิีวหมูหมกั 268
 Wok-fried �at noodles with marinated pork collar, black soy sauce,
 kale and egg

��
 ขา้วซอยปูนิ่มทอดกรอบ 468
 ผกักาดดองสามรส พรกิผดั 
 Khao Soi: Northern Thai-style noodle curry with crispy soft-shell crab,
 egg noodles, pickled cabbage and stir-fried chili

��
 แกงคัว่ปูทะเลดําใบชะพล ูเสน้หมี ่ 1,290
 Yellow crab curry with betel leaves served with steamed rice vermicelli



VEGETARIAN DISH
มงัสวริติั
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 ปอเปี๊ ยะผกัทอด  228
 Deep-fried spring rolls with glass noodles and vegetables, 
 served with homemade sweet plum sauce

��
 สะเต๊ะเต้าหูซ้อสถัว่ลิสงอาจาด  228
 Grilled turmeric-marinated tofu, served with
 red curry & peanut sauce, pickled cucumber and toast

��
 ยาํวุน้เสน้เจ  268
 Spicy glass noodle salad with sweet vegetable protein,
 tomato and onion

��
 แกงจดืผกักาดขาวสาหรา่ย  248
 Clear soup with cabbage, vegetable protein and seaweed

��
 ต้มขา่เหด็รวม  248
 Coconut soup with mushrooms, vegetable protein

��
 แกงเขยีวหวานเจ  288
 Green curry with vegetable protein and mixed local eggplants

��
 ฉู่ฉ่ีเต้าหูท้อดเมด็บวั  288
 Fried tofu in chu chee curry sauce with lotus seeds

��
 ผดัคะน้าซอสเหด็หอม  218
 Stir-fried kale with garlic and shiitake

��
 ขา้วผดัมงัสวริติั  248
 Vegetarian fried rice with mushrooms, kale
 tomatoes and onions

��
 ผดักะเพราโปรตีนเกษตรเครื่องปา่  268
 ราดขา้ว 
 Stir-fried vegetable protein with garlic, chili, �nger root,
 green peppercorns and hot basil, served with steamed jasmine rice

��
 ผดัไทยมงัสวริติั  268
 Stir-fried Chanthaburi rice noodles with vegetable protein,
 tofu, pickled turnip, onion, beansprouts, chives, peanuts
 and tamarind sauce

��
 ก๋วยเต๋ียวผดัซอ๊ิีวมงัสวริติั  248
 Stir-fried �at noodles with vegetable protein,
 black soy sauce, kale and mushrooms  

��
 ขา้วซอยเจ   268
 Khao Soi: Northern Thai-style noodle curry
 with vegetable protein, egg noodles, pickled cabbage
 and stir-fried chili
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 ขนมปังนึ่ง ซอสไขเ่ค็ม สงัขยาใบเตย นมสด  298
 Steamed toast with salted egg yolk custard,
 pandan custard and milk custard

��
�ขนมทองพล ุซอรเ์บทลกูหมอ่น  298
 Thai dough served with mulberry
 sorbet and jam

��
�วา่นหางจระเข ้ซอรเ์บทอัญชนัมะนาว  210
 Aloe vera compote with butter�y pea
 sorbet & lime

SWEET
ของหวาน

��
 ขา้วเหนียวอัญชนั มะมว่ง ไขแ่มงดา   348
 กับไอศกรมีมะพรา้วอ่อน
 Butter�y pea sweet sticky rice with mango, sweet caviar
 and coconut ice

��
 สามเกลอกล้วยไขท่อด  328
 กับไอศกรมีกะทิกล้วยตาก 
 Crispy banana served with coconut
 and sun-dried banana ice cream

��
 ขนมปังปิ้ ง สงัขยาใบเตย มะพรา้วอ่อน  289
 Pandan custard toast topped with young coconut



COFFEE Hot Iced
BY PAKSONG
กาแฟปากซอง 

Ristretto  85
รสิเทรตโต
Espresso  85
เอสเพรสโซ
Double Espresso 110
ดับเบิล้ เอสเพรสโซ
Macchiato  110
มคัคิอาโต้
Americano  145 155
อเมรกิาโน่
Cappuccino  145 165
คาปูชโิน่
Latte  145 165
ลาเต้
Caramel Macchiato  155 175
คาราเมล มคัคิอาโต้
Almond Milk Latte  165 185
ลาเต้ นมอัลมอนด์
*Add Shot - THB 25
*Add Syrup (Popcorn, Almond, Vanilla, Caramel,
Chocolate, Roasted Hazelnut) - THB 25

SPECIALTY COFFEE
Iced Café Boran 135
กาแฟโบราณ

Iced Coconut Latte 175
กาแฟเยน็มะพรา้วนํ้าหอม

Iced Espresso Matcha Latte 175
เอสเปรสโซ มทัฉะ ลาเต้

Iced Orange Americano 175
อเมรกิาโน่ นํ้าสม้

Iced Matcha Oatmeal Latte 185
มทัฉะ ลาเต้ นมขา้วโอ๊ต

Iced Almond Milk Cappuchino 185
คาปูชโิน่ นมอัลมอนด์

Iced Chocolate Matcha Latte 185
ชอ็กโกแลต มทัฉะ ลาเต้

TEA BY DILMAH
Fresh Mint Tea 129
ชามนิต์ 

Organic Leafy Green Tea 129
ชาเขยีวออรน์ิค ลิฟฟี่  

Ceylon Original Breakfast Tea 129
ชาซลีอน ต้นตํารบั 

Chamomile Tea 129
ชาดอกคารโ์มไมล์ 

Silver Jubilee Earl Grey 139
ชาเอิรล์เกรย ์

Natural Jasmine Green Tea 139
ชาเขยีวดอกมะลิ

SPECIALTY THAI DRINK
(NON-ALCHOLIC)

Butterfly Pea Milk 125
อัญชนันมสด

Pink Milk 125
นมชมพู

Thai Ice Tea 125
ชานมเยน็

Lemongrass 125
นํ้าตะไคร้

Roselle 125
นํ้ากระเจีย๊บ

Longan 125
นํ้าลําไย

Bael Fruit 125
นํ้ามะตมู

Chrysanthemum 125
นํ้าเก๊กฮวย

JUICES
Orange Juice  125
นํ้าสม้

Pineapple Juice  125
นํ้าสปัปะรด

Apple Juice  125
นํ้าแอปเปิ้ ล

Guava Juice  125
นํ้าฝรัง่

Fresh Coconut Juice  135
มะพรา้วลกู

SMOOTHIE
Watermelon & Lime  185
สมูทต้ีแตงโม มะนาว

Oreo Almond Milkshake 185
โอรโีอ นมอัลมอนด์ป่ัน

Mango, Passionfruit & Orange 195
สมูทต้ีมะมว่ง เสาวรส สม้

Pineapple, Mango & Banana  195
สมูทต้ีสปัปะรด มะมว่ง กล้วยหอม

Mixed Berry & Banana Almond Milk  195
สมูทต้ีมกิซเ์บอรร์ี ่กล้วยหอม นมอัลมอนด์

Mulberry & Lychee Yogurt 195
สมูทต้ีลกูหมอ่น ล้ินจี ่โยเกิรต์

Avocado, Banana & Apple  195
สมูทต้ีอโวคาโด กล้วยหอม แอปเปิ้ ล

Apple, Pineapple, Orange & Mint 195
สมูทต้ี แอปเปิ้ ล สปัปะรด สม้กับใบมิน้

Strawberry & Banana Yogurt 195
สมูทต้ีสตรอวเ์บอรร์ี ่กล้วย โยเกิรต์

SOFT DRINK
Pepsi, Pepsi Max, 7-Up Free 79
เปป๊ซี,่ เปป๊ซีแ่มกซ,์ เซเวน่อัพฟรี

Schweppes Ginger Ale 79
ชเวปส ์จนิเจอร ์เอล

Schweppes Tonic Water 79
ชเวปส ์โทนิค วอเตอร์

Rock Mountain Soda Water 79
โซดารอ๊ค เมาเท๊น

Red Bull Energy Drink 185
เรดบูล เอ็นเนอรจ์ี ้ดริง้

WATER
Chang Mineral (350ml) 90
นํ้าแรช่า้ง

Chang Mineral Sparkling (350ml) 110
นํ้าแรช่า้งชนิดมฟีอง

Chang Mineral (750ml) 179
นํ้าแรช่า้ง
Chang Mineral Sparkling (750ml) 189
นํ้าแรช่า้งชนิดมฟีอง

B E V E R A G E
เครื่องดื่ม
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